Gazeta de Herta (serie nous)

» Sarbatori crestine

SEMNIFICATIA BUCATELOR

TRADITIONALE DE PASTI

Sarbatoarea Pastelui este marcata de obiceiuri stravechi ce tin de credinta unei curatiri si innoiri interioare,

manifestata prin primenirea casei si innoirea hainelor.

Masa traditionald pentru Pasti este alcatuita din preparate din carne de miel, ca dulciuri se manéanca cozo-
nacul cu diverse umpluturi si pasca cu brénza. Alaturi de aceste bucate se pregdtesc oud rosii. Vorbind des-
pre bucatele traditionale de Pasti, care au o semnificatie aparte pentru toti crestinii, atunci meritd amintite in
primul rdnd péinea si vinul, mentionate de mai multe ori in textul sacru al Bibliei ca alimente incdrcate de o

bogata simbolistica, apoi oudle rosii, pasca, preparatele din miel si cozonacul.

Totusi, in spatele mesei traditionale alaturi de familie, simbolurile din aceasta perioada au semnificatii
deosebite pe care toti crestinii trebuie sa le cunoasca. Stim ca trebuie sa ciocnim oua rogii de Pasti si trebuie
neapdrat sa consumam miel de sarbatorile pascale, insa putini stiu ca in spatele acestor traditii se afla motive

cu simbolistica crestina.

Ouale rosii

Simbolic, oul a fost mereu asociat
cu renasterea, cu inceputurile, apoi cu
fnvierea Domnului. Obiceiul vopsirii
oualor si oferirii lor ca simbol al fecun-
ditatii si al ciclului vietii este precrestin
si doar a fost preluat de crestini. Se stie
ca, cel putin la inceputurile traditiei vop-
sirii oualor de Pasti, se folosea exclusiv
culoarea rosie pentru a colora ouale,
care apoi erau asezate intr-un cos si
duse la biserica pentru sfinirea lor.

in folclor s-au pastrat mai multe
legende crestine care explica de ce se
inrogsesc ouale de Pasti si de ce ele au
devenit simbolul sarbétorii Tnvierii

Domnului. Una dintre ele relateaza ca
Maica Domnului, care venise sa-si
planga fiul rastignit, a asezat cosul cu
oua langa cruce si acestea s-au inrosit
de la sangele care picura din ranile lui
lisus. Domnul, vazand ca ouale s-au
inrosit, a spus celor de fata: ,De acum
fnainte sa faceti si voi oua rosii si
impestritate intru aducere aminte de
rastignirea mea, dupa cum am facut si
eu astazi”.

Culoarea rosie cu care le vopsesc
crestinii la Pasti, reprezinta pe de o
parte focul, cu puterea lui purificatoare,
dar si sangele lui lisus care s-a scurs
pe cruce pentru mantuirea lumii.

Pasca

Pasca crestinilor este o péine
rotunda, gustoasa, semnificand promi-
siunea Tnvierii trupurilor si a vietji vesni-
ce. Dulceata aluatului sugereaza impli-
nirea sufleteasca ce urmeaza strada-

niei din post. Pasca este dusa obligato-
riu la biserica, pentru a fi sfintita. Prin
stropire cu vin, pasca devine ritualic o
reprezentare a jertfei Mantuitorului.

Pasca este impodobita cu o cruce,
prezentand astfel toatd simbolistica
Crucifixului, iar pe margine sunt doua
fagii rasucite, intruchipand coroana de
spini a lui Hristos.

La Cina cea de Taina, lisus si apos-
tolii au mancat miel dupa ritualul evre-
iesc, iar azima este reprezentata de
pasca. Pasca franta si vinul turnat sem-
nifica sacrificiul christic. Pasca este
preparata in ajunul Invierii si sfintita la

biserica.
Mielul

Mielul simbolizeaza inocenta,
blandetea si puritatea. Cel pe care
Sfantul lon I-a numit Mielul intruchi-
peaza manifestarea puterii primave-
rii, triumful Tnnoirii, victoria ciclica a
vietii asupra mortii. Mielul sau oaia
intruchipeaza animalul de sacrificiu,
credinciosul ca membru al turmei lui
Dumnezeu, pe Hristos care s-a
sacrificat pentru mantuirea oameni-
lor, biruind raul, ideea de sacrificiu,
ideea ca fara moarte si sacrificiu nu
existd Tnviere, si mielul apocaliptic
care apare in centrul lerusalimului
ceresc. Mielul viu si nu friptura de miel
a fost dintotdeauna considerat un sim-
bol al Mantuitorului lisus si nu este
deloc de mirare date fiind referirile
dese din Biblie la dragostea pe care o
purta Dumnezeul lui Israel fata de puii
de animale, in special mielutii si viteii
reusind sa-i aduca mereu zambetul pe
buze. Prin asociere, chiar lisus, fiul lui
Dumnezeu, s-a bucurat de o dragoste
la fel de sincera si curata.

Aceasta sacrificare a mielului pas-

reprezentarea

cal a prefigurat jertfa
Mantuitorului
Golgota, care a adus eli-
berarea omenirii din robia

== cozonacul de Pasti repre-
zinta o paine dulce a
nvierii si renasterii intregii
creatii, putand la fel de bine sa fie pus
pe masa in loc de pasca sau impreuna
cu aceasta. intrucat cozonacii sunt
asociati si cu sarbatoarea Craciunului
sau alte sarbatori religioase, simbolisti-
ca lor pascala este putin diminuata fata
de aceea a pastii, dar raméane valabila
a jertfei
Mantuitorului, prin stropirea cozonacu-
lui cu vin sfintit, la biserica.

Bucatele traditionale de Pasti sunt
in bund masurd o garantie a
continuitatii traditiei religioase in plan
culinar, ele aducandu-ne mereu aminte
de momente importante din istoria

ritualica

crestinismului sau de persoane ori
fiinte care au indeplinit un rol hotarator
pentru soarta Bisericii crestine.

Pe masa de Pasti se aprinde si o
luménare — simbolul luminii n toate
culturile. Tn crestinism lumanarea aprin-
s& in noaptea Invierii simbolizeaza
lumina divind a lui Hristos, invierea,
credinta, sansa fiecaruia de a se inalta.
Arzand si luminand, ea simbolizeaza o
viata dedicata iubirii unice, topindu-se
in tacere, simbolizeaza sacrificiul.

| » Retete pentru masa de sarbatoare

Friptura de
L A A4 L3 o/
miel Inabusita

Pentru masa de Pasti e
recomandata aceasta friptura
gustoasa de miel dupa reteta
renumitului culinar, Jamie
Oliver. Se serveste cu sos
delicios si ulei infuzat cu
menta.

Ingrediente: 6 pulpe de h
miel, 3 cepe rosii, 2 linguri ulei
de masline, 5 linguri stafide, 1 §
litru supa de pui, 3 linguri gem

acrisor, 1 lingura de ketchup, 200 ml bere
neagra, 8 crengute rozmarin, sare, piper.

Pentru servit: cateva frunze de menta
proaspata, 4-5 linguri ulei de masline, 2
cepe verzi, otet de mere.

Preparare. Se curata si se taie ceapa
cat mai marunt, apoi se caleste intr-o cra-
tita foarte incapatoare cu putin ulei de
masline, sare si piper. Se caramelizeaza
ceapa pentru circa 10 minute, la foc mic-
mediu. Se adauga stafidele si gemul, apoi
ketchupul si berea. Se lasa sosul sa fiarba

de pe

pacatului. la foc mic. Intre timp, pulpele de miel se
Cozonacul frig la tigaie Tn putin ulei de masline, pana
Similar pasca ce se rumenesc bine. Dupa ce au prins

culoare, se adauga si frunzele de rozmarin
peste carne, insa cu atentie sa nu se arda
verdeata. Se toarna apoi tot continutul
tigaii cu carne peste sosul de ceapa, se
adauga supa de pui si se lasa focul mic,
fierband 3 ore, sau pana cand carnea se
desprinde usor de pe os. La jumatatea tim-
pului de preparare, se intoarce carnea

pentru a asigura o patrundere uni-
forma.

Se zdrobesc frunzele de
menta, se adauga uleiul de masli-
ne peste ele si un praf de sare. Se
toacd ceapa verde marunt si se
pune o lingurita de otet Tn sosul -
ramas in cratita amestecand.

Se serveste friptura cu piure de
cartofi sau cu legume gatite la
abur, iar deasupra fiecarei pulpe
se pun 2-3 linguri de sos, putin ulei
infuzat cu menta si ceapa verde
tocata.

Oua umplute cu peste
si legume

Ingrediente: 8 oua, 3-4 linguri ulei, 1
lingura mustar, cateva linguri de apa mine-
rala, 50 g peste afumat, 1-2 linguri zeama
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de laméie, 1 ardei gras, 1 gogosar, 1 mor-
cov fiert , 1 cartof fiert, sare, piper,
patrunjel verde.

Preparare. Se pun ouale la fiert in apa
cu un praf de sare si se lasa la foc potrivit
7-8 minute. Se tin apoi un minut in apa
rece si se curata de coaja. Se taie in juma-
tati, iar galbenusurile se trec printr-o sita si
se freaca cu uleiul, mugtarul si putina apa
minerala, pana se leaga ca o maioneza.
Pestele se curata de oase, se rupe fasii si
se stropeste cu zeama de lamaie. Ardeiul
gras, gogosarul, morcovul si cartoful se
taie cubulete. Totul se pune Tn castronul cu

maioneza si se amesteca usor. Se condi-
menteaza dupa gust cu sare, piper si ver-
deata tocata marunt.

Se umplu albusurile cu aceasta compo-
zitie si se servesc cu salatd de legume
proaspete.

Pofta buna!

Ha TepuTopii

I3 HacTaHHsIM BeCHU Ha BCiX Bogo-
MMax YKpaiHM NOYMHAE BisiTu HepecTo-
Ba 3abopoHa Ha BuNOB pubu.
3ab0opoHYy BCTaAHOBIIOKTbL 3 METOH
OXOPOHU, 30epeXeHHA Ta CTBOPEHHSs
CMpPUATNMBUX YMOB AN NpUpoaHOro
BiATBOPEHHsA BOAHMX GiopecypciB.

Pazom 3 Tum, BignoBigHO [0 npasun
NOOMTENBCLKOrO | CMOPTUBHOIO prbanbCTBa,
3 METOK CTBOPEHHA CNpUATNMBUX YMOB O5A
HepecTy pubu Ta BiATBOPEHHS HLLNX BOOHUX
XMBMX pecypciB TepMiHU HepecToBOi 3abopo-
HM MOXyTb OyTn nepeHeceHi Ha 10 AHiB
3anexHo BiJ rigpoMeTeoposnoriYyHnx ymo 6e3
3MiHM TpMBanocTi nepiogy 3a6opoHu.

BignoBigansHicTb nepenbaveHa 3a nopy-
LUEHHS NpaBun pubanbcTBa agMiHicTpaT1BHa
Ta KpUMiHanbHa.

3rigHo cT. 85 4.3, cT. 85 4,4, cT. 88-1 4. 1
KYnAT TarHe 3a coboto HaknagaHHs wrpady
Bi nonepemKeHHsa 40 CTa HeonoAaTKOBaHNX

YepHiBeubKoI

obnacTi, NpoBOAUTLCSA BECHAHO-NITHA
HepecToBa 3abopoHa 2020

[oxoaiB rpoMagsiH 3 KoHdpickauieto 3Hapsaap i
3acobiB BUMHEHHS] MPaBOMOPYLUEHHS, SKi €
NPVBaTHOK BIACHICTIO MOpPYLUHMKA Ta He3a-
KOHHO [00YTUX BOOHWUX XXWBWUX PECYpCIB uun
6e3 TaKoi.

BignoeigHo 0o 4. 1 cT. 249. 4. 2 cr. 249
BXe KpUMiHanbHOro kogekcy YkpaiHu kapa-
€TbCSA LWTPadoM Bif CTa A0 YOTUPLOXCOT HEO-
nofaTkoBaHMX MiHIMYMIB O0X04iB rpomMagsH,
abo oOMexeHHsiM BoMi Ha CTPOK OO0 TPbOX
POKIB UM MO30aBMEHHS BOMi Ha TOW CaMui
CTPOK.

Kpim wtpady 3a He3aKOHHUIA BUNOB NpaBo-
NOPYLUHUKY HapaxoBYKTbCA Le 30UTkM 3a
KOXXHY BWIOBMEHY pubMHY, He3anexHo Bif ii
po3Mipy Ta Baru. Tak BianoBigHO A0 NOCTaHo-
B KabiHeTy MiHicTpiB Ykpainn Ne 1209 Big
21.11.2011 BctaHoBneHo TAKCW anst obuuc-
TNEHHSA po3Mipy BiALIKOAYBaHHS LLKOAW, 3ano-
[isIHOI  BHacnigok He3akoHHOro A00yBaHHSA
(36mpaHHsa) abo 3HMLIEHHS rpomMagsHamu
YkpaiHu, iHozeMuamn Ta ocobamm 6e3 rpoma-

OSHCTBa LiHHUX BuAiB BogHUX Giopecypcis y
puborocnogapcbkux — BogHuMx  06’ekTax
YKpaiHu B rpH.:
- cypak - 510
- CoM - 425
- Wyka - 340
- casaH-306
- 6inui amyp, 6innsHa,
TOBCTO 1100 - 255
- naw - 170
- YexoHs, B’A3b - 136
- nvH - 119
- NNiTka, cuHeLlb - 85
- Kapacb, KpacHoripka - 68
- NigycT 3BUYaiHUA, NNOckMpka - 34
- OKyHb, BEpXOBOAKa, kapacb cpibnactun,
NOPX 3BMYaANHWI, B'IOH Ta iHLWi - 17.
JTrobuTenbcebka pubonoens y HepecToBuii
nepiog AO3BOMEHa NUWIE Ha cneuianbHo
BU3HAYEHNX [AiNsiHKaxX BOOOWMM  OHIEH0
NnonnaBKoBOK abo JOHHOK BYLOKOK 3 OOHMM
ra4ykom i CriHiHrom i Tinbkun 3 Gepera. Takox
nepecysaTucs no BoAi 4O3BOMEHO nuLwie cya-
HamMu oxopoHK BiopecypciB.
Mpuropin AKOB4YK,
T.B.0. HaYanbHuKa NepuaiBcbkoro
BN CtopoxuHeubkoro B FYHN
B YepHiBeuUbKin obnacri,
mawnop noniuii

Rada Suprema a
Ucrainei a adoptat hotara-

T

Sectia telefonie mobila de la “Univermag”-ul
din Herta lucreaza si pe timp de carantina!
Va asteptam zilnic (in afard de sdmbata), intre orele
09.00-14.00. VVa propunem un sortiment larg modele de
telefoane: Samsung, Xiaomi Redmi, Nokia, precum si
diverse accesorii pentru ele: huse, sticle de protectie, acu-

mulatoare etc. etc.

Va astepam pe adresa: or. Herta, str. Centala, nr. 22.
Relatii suplimentare la tel: 098-556-44-60.
Aveti grija de comunicarea Dumneavoastra cu

IMPOJAYK Ta'PEMOH'E:

i
M. 1 epIH

067 477 62 87 IBan®

rea care prevede marirea
amenzii pentru aprinderea
ierbii uscate si cauzarea
incendiilor in paduri.
Politistii, salvatorii si inspec-
torii pentru amenajarea teritoriu-
lui au fixat in regiunea Cernauti
cresterea numarului cazurilor de

grivne.
Politia

[epaBHWI aKkT Ha 3eMernbHyY AiNsHKY cepis
AN Ne840019 Ha imM’s1 IpTmmii Arnai IBaHiBHM BUgaHUiA

aprindere a resturilor vegetale.
De la inceputul anului si pana in
prezent in regiune au fost inre-

POLITIA ATENTIONEAZA: NU
APRINDETI IRRBA USCATA

a ierbii uscate.

Vom preciza ca amenzile
pentru aprinderea ierbii uscate
au crescut pana la 6120 grivne,
iar pentru cauzarea unui incen-
diu in padure — pana la 153000

populatie sa respectele regulile
de securitate in timpul amenaijarii
teritoriului, sa nu dea foc la restu-
rile vegetale si
gunoaielor. Aceasta prezinta un

de adreseaza catre

menajere,

lumea si acei apropiati. Virusul online nu se trans- pericol pentru mediul ambiant.

ltol lepuaiscokoto POA 14 ciyHa 2011 poky BBaXkaTy He4iNCHUM y
mite!

3B’AA3Ky 3 BTPATOIO OpuriHany.

gistrate 350 cazuri de aprindere

Timpul probhabil

Sambata, 18 aprilie:

Max:15° — Min:5° +

Partial noros

Maxima zilei: 15°C

Vant: 9 km/h dinspre NV

Sanse de precipitatii: 20%
antitate precip.: zero

Pargial noros

Minima noptii: 5°C

Vant: 4 km/h dinspre S

Rafale de 23 km/h

Sanse de precipitatii: 20%

Cantitate precip.: zero

Duminica, 19 aprilie:

Max:14° — Min:3" +

Maxima zilei: 14°C

Vant: 8 km/h dinspre NV
Sanse de precipitatii: 55%
Cantitate precip.: 1 L/m?
Partial noros

Minima noptii: 3°C

Vant: 11 km/h dinspre NV
Sanse de precipitatii: 25%
Cantitate precip.: zero
Luni, 20 aprilie:

Max:13° — Min:5° +
Partial noros

Maxima zilei: 13°C

Vant: 13 km/h dinspre NV
Sanse de precipitatii: 20%
Cantitate precip.: zero
Cer acoperit complet
Minima noptii: 5°C

Vant: 10 km/h dinspre NV
Sanse de precipitatii: 20%
Cantitate precip.: zero
Marti, 21 aprilie:

Max:11° — Min:3" +
Partial noros

Maxima zilei: 11°C

Vant: 11 km/h dinspre NV
Sanse de precipitatii: 45%
Cantitate precip.: zero

Partial noros

Minima noptii: 3°C

Vant: 8 km/h dinspre NV

Sanse de precipitatii: 45%
antitate precip.: zero

Miercuri, 22 aprilie:

Max:15° — Min:4° +

Insorit

Maxima zilei: 15°C

Vant: 12 km/h dinspre NV

Sanse de precipitatii: 45%

Cantitate precip.: zero

Partial noros

Minima noptii: 4°C

vant: 7 km/h dinspre V

Sanse de precipitatii: 45%

Cantitate precip.: zero

Joi, 23 aprilie:

Max:17° — Min:8° +

Partial noros

Maxima zilei: 17°C

Vant: 10 km/h dinspre NV

Sanse de precipitatii: 45%

Cantitate precip.: zero

Partial noros

Minima noptii: 8°C

Vant: 6 km/h dinspre V

Sanse de precipitatii: 45%

Cantitate precip.: zero

Vineri, 24 aprilie:

Max:18° — Min:10° +

Partial noros

Maxima zilei: 18°C

Vant: 9 km/h dinspre V

Sanse de precipitatii: 45%
antitate precip.: zero

Partial noros

Minima noptii: 10°C

Vant: 9 km/h dinspre NV

Sanse de precipitatii: 45%

wrakoonoka.
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NPOAAK RYPYAT ™

Macrep, Pea6po, IcnaHka, bpoiinep
c. Marana, HoBocenuubKkoro p-Hy (KONUWHIN TiK)

(050) 956-83-60, (098) 331-44-89, (066) 07-01-245

[ITaxo-rocnoaapcTeo «AcCTpa»
Bimaemo3 4
BenukooHem! g

i I

[

bPOUIIEPH ™

NTULA OAHOAEHKA MO 3 IPH 3A FO/10BY
AMLE ingy6auinne, KOMBIKOPMA

(099) 439-95-42, (067) 7132-23-83

GF , Ecomeaso-Nic” vinde pui de giina:
Broileri, Ga

spaniole culgatul e,
Redbro, Master, t

Ratuste mulatre -
reg. Cernauti, r. Hliboca, s.Tureatca
(095) 16-14-204, (096) 88-91-803

nigpoLueHi, M’ACO-AEYHMX NOopia,

) HYPUATA
M HUBGGIIHII, H nq E H ﬂTn

GROUP

IHTEPHET +TB

096 0999 444
095 6177 444

(098) 28-94-544, (096) 515-66-29

m OFERTE

» Konaemo o3epa eckaBaToOpoMm
[Oparnaiin, ctpena 15 m. Ten.: 095-49-35-
433. .

m VANZARI

» Vand un lot de paméant pentru
constructie in Horbova, la trasa. Tel..066-
001-85-60.

» Vand un loc de casa Ia
Mamornita-Vama, privatizat, pentru
constructie, 12 ari, la sosea (vulcanizare).
Tel.: 096-77-55-905; 099-70-61-453.

» Vand un loc de casa, privatiz

at (25 ari), bucatarie de vara, fantana,
retea electrica, temelie pentru casa in or.
Herta. Urgent. Pret negociabil. Tel.: 050-
919-19-49; 098-003-47-19.

» Vand un loc de casa in or. Herta,
langa Liceu (temelie, proiect). Tel.: 050-
141-38-42; 096-401-39-56.

» Vand o gospodarie in s. Horbova,
str. Rugina, 55 (fantana, conducta de gaz,
beci s.a.), pamant — 40 ari. Tel.: 096-889-
31-27.

»Vand o gospodarie in s. Culiceni

(bucatarie, garaj, fantana). Pret negocia-
bil. Relatii la tel. 096-830-83-41 —
Serghei.

» Vand o casa privatizata in s.
Ostrita, 4-5 km de la Cernauti, 52 ari de
pamant, gaz, fantana, livada. Pret nego-
ciabil. Tel.: 096-964-01-39; 067-338-53-
00.

» Vand un loc de casa in s.
Tarnauca. Tel.: 096-835-53-70.

» Vand lot de pamant in orasul
Herta, str. ,Gh. Asachi” nr.13. Detalii la tel.
0507115840/0971311895

» Vand loc de casa (0,33 ha), sau
trei locuri a cate 0,11 ha, situate in or.
Herta, str. Centrala (pana la benzinarie).
Documente in regula datate cu anul
2020. Detalii suplimentare la tel.
0979420929.

» Vand o gospodarie in Buda Mica:
casa, grajd, fantana, beci, gard, stodoala
si 40 de ari de pamant. Este in stare
buna, de locuit. Relatii suplimentare la
tel.: 0984064131.

= DIVERSE

» Vand burlane (bucati) pentru
adancit fantanile. Tel.: 097-89-53-190.

» Vand ovaz si baloturi de trifoi. Tel.:
095-83-29-512.

» Vand patru usi noi in s. Probotesti.
Tel.: 098-491-49-13.

» Vand o carutd si o grapa in s.
Tarnauca. Tel.: 097-984-69-58 (Colea).

» Vand un tractor T-40, plug si culti-
vator. Tel.: 096-601-83-64.

» Vand o semanatoare pentru cal.
Tel.: 097-961-36-05.

» Vand un motobloc “3ipka-11”,
freza, greblatoare pentru cal cu 2 roti sau
schimb pe un cal in s. Buda Mare. Tel.:
097-180-35-32.

= ANIMALE

» Vand o iapa si o greblatoare in s.
Movila si o masina VAZ-7 (Jiguli). Tel.:
096-82-59-462.

» Vand o capra gestanta in s. Herta.
Tel.: 096-99-93-405.

» VVand un porc de 100-120 kg in s.
Molnita. Tel.: 098401-97-92.

(095) 146-94-51, (068) 095-35-69

Colectivul
T Liceului
Raional ,Gh.
Asachi” este sufleteste
alaturi de bibliotecara
Rodica Scarampota,
exprimand-i sincere
condoleante in aceste
clipe grele si

dureroase pentru ea —
stingerea din viata a
MAMEI.

Dumnezeu s-o
odihneasca in
Imparatia Sa!



